


"ENTRANTES FRÍOS"
Cold starters

Ensalada verde 
  Green salad

Ensalada César pastrami
  Caesar salad with pastrami
Tomates, crutones y parmesano.
Tomatoes, croutons & Parmesan.

Ensalada griega
  

Tomates cherry, pepino, olivas negras, queso feta, crutones y vinagreta provenzal.
Cherry tomatoes, cucumber, black olives, feta cheese, croutons & Provençal vinaigrette.

  

Burrata / Con caviar 

Focaccia artesana y tomates confitados.
Homemade focaccia & confit tomatoes.

Hummus con pan de pizza
  

Cecina de Angus
Jamón de ternera ahumado.
Smoked beef ham.

Carpaccio de ternera
  Beef carpaccio
Rúcula, escamas de parmesano, tomates, piñones y pesto.
Rocket, parmesan flakes, tomatoes, pine nuts & pesto.

19

Tomate del huerto 
  Fresh garden tomato

22

Tiradito de atún y caviar
  Tuna & Caviar Tiradito.

85

Ensalada de cangrejo (2 pax) 
  Crab Salad (2 pax)

  Burrata / with caviar

55

26

24

26 / 85

22

34

28

Ostras Gillardeau Nº3
  Oysters Gillardeau nº3
Con mignonette de vinagre de Jerez y chalotas, 6 unidades.
Sherry vinegar mignonette & shallots, 6 units.

Tartar de atún 
  Tuna tartare
Boniato crujiente y ligera salsa Thai.
Crispy sweet potato & Thai sauce.

Caviar Kaviari Cristal 30g / 50g

48
 

29

90 / 140

  Greek salad

  Hummus & homemade pizza bread.



"ENTRANTES CALIENTES"   
Hot starters

22

22

26

29 / 90

22

29

28

Nems

Almejas / Con caviar
  Clams / with caviar

Gyozas

Croquetas de camarones
  Shrimp Croquettes
Acompañadas con perejil frito y limón.
Served with fried parsley & lemon.

Rollitos rellenos de pollo y gambas al estilo vietnamita.
Chicken & prawns Vietnamese spring rolls.

Ajo, manzanilla de Sanlúcar y pimentón de la Vera.
Garlic, manzanilla of Sanlúcar & smoked paprika from la Vera.

Salteadas con ajo, perejil y vino blanco.
Sautéed with garlic, parsley & white wine.

Empanadillas de pollo.
Chicken dumplings.

Marinada al estilo vietnamita y frita.
Vietnamese style & fried sea bass.

Calamares fritos
  Fried squid

  Sea bass Ho-Chi-Minh

Acompañados con salsa tártara.
Served with tartar sauce.

90Calamares fritos, huevo frito y caviar
  Fried squid, fried egg & caviar

Gambas pil-pil
  Pil-pil prawns

Lubina Ho-Chi-Min



"CARNES"
Meat

Pollo asado
Grilled chicken

Pollo marinado con salsa barbacoa hawaiana, acompañado de patatas fritas.
Marinated chicken with Hawaiian barbecue sauce, with french fries.

Solomillo de ternera
Beef sirloin

200 g de carne gallega, patatas fritas. Salsa a elegir (bearnesa, pimienta, chimichurri).
200 g Galician sirloin , french fries. Sauce options (bearnaise, pepper, chimichurri).

Entrecôte
Lomo alto argentino 300 g, patatas fritas. Salsas a elegir (bearnesa, pimienta, chimichurri).
Argentinean entrecote 300 g, french fries. Sauces options (bearnaise, pepper, chimichurri).

Hamburguesa Casanis
Casanis burger

200 g de carne de wagyu, lechuga, tomate, queso havarti, pan brioche y patatas fritas.
200 g of wagyu meat, lettuce, tomato, havarti cheese, brioche bread & French fries.

Hamburguesa vegetariana
Vegetarian burger

Steak tartar Casanis style / with caviar

Hamburguesa de legumbres, aguacate, tomate, lechuga, berenjena, queso havarti, pan brioche y patatas fritas.
Legume burger, avocado, tomato, lettuce, eggplant, havarti cheese, brioche bread & French fries

Steak tartar Casanis style / Con caviar

Con patatas fritas, ensalada
With French fries, salad.

37

 45

43

Tomahawk 1,2 Kg
Patatas fritas, ensalada. Salsa a elegir (bearnesa, pimienta, chimichurri).
French fries, salad. Sauce options (bearnaise, pepper, chimichurri).

130

38

30

Sándwich La Plage
Solomillo Angus, queso havarti y cebolla caramelizada.
Angus sirloin, Havarti cheese & caramelised onions.

38

38 / 115



"PESCADOS"
Fish

  

  

 

Lubina a la sal
  Salt crust sea bass
   (2 pax min.)

    (2 uds.)

Cocinada al horno con sal marina, acompañado de patatas asadas.
Cooked in the oven with sea salt, with roasted potatoes.

Pulpo a la parrilla
  Grilled octopus
Aderezo balsámico y orégano, con patatas asadas.
Balsamic dressing & oregano, roasted potatoes.

Nuestros pescados del día a la parrilla y mariscos salvajes
  Catch of the day wild seafood
(Preguntar por nuestras opciones del día).
(Ask for our options of the day).

90

37

Carabineros a la parrilla
  Grilled scarlet prawns

Con aliño Mediterráneo.
Served with a Mediterranean dressing

120

S/M

En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente (RD 1021/2022), este establecimiento garantiza que los productos de la pesca 
de consumo en crudo (o los que por su proceso de elaboración no han recibido un calentamiento superior a 60º C en el centro 

del producto), se han congelado a -20º C durante al menos 24 horas en prevención del parásito Anisakis.

Este establecimiento tiene a disposición del consumidor información sobre los ingredientes alérgenos de sus productos 
elaborados, de acuerdo al Reglamento UE 1169/2011.



"ARROCES Y PASTAS"
Rices & Pasta

35 p/p

38 p/p

54

36

Paella de pollo

Paella La Plage
   (2 pax min.)

   (2 pax min.)

Paella de marisco.
Seafood Paella.

Paella de pollo.
Chicken Paella.

70 p/pPaella de Carabineros
   (2 pax min.)
Paella de marisco.
Scarlet Prawn Paella.

Linguini Bogavante

Salsa de tomate.
Fresh tomato sauce.

Fettuccine nero al pil-pil
Black homemade fettuccine with pil-pil prawns

Lobster Linguini



"PARA NIÑOS"
Kids menu

   "ACOMPAÑAMIENTOS"
Sides

Patatas fritas
  French fries

Patatas asadas
  Roasted potatoes   

Bimis a la brasa
  Grilled baby broccoli

Arroz basmati, Sésamo
  Basmati rice, sesame seeds

Nuggets de pollo caseros

Patatas fritas.
French fries.

23

25

9

9

9

9

Precios en € | IVA 10 % incluido | Servicio no incluido | Cubierto 3€
Prices in € | 10 % VAT included | Service charge not included | Cover charge 3€

  Homemade chicken nuggets

Pasta boloñesa de Black Angus
  Black Angus Bolognese




